Visit Sweden News Room

Sveriges hotteste nye restauranter og madoplevelser i 2024

Sveriges restaurantscene blomstrer, oplev de spaendende nyheder. Fra innovativ fusion til autentiske
smagsoplevelser fra alle verdenshjorner leverer de svenske restauranter gastronomi i topklasse. Opdag
hojdepunkterne i Sveriges madkultur, med kreative retter og stemningsfulde restauranter.
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STOCKHOLM

AfricaAfrica er dbnet i House 26 i omradet ved Slakthuset. Det er et sted for mad og drikke fra flere forskellige madkulturer fra
det afrikanske kontinent. Se frem til retter fra Senegal, Kenya, Etiopien, Eritrea og meget mere. Der er planlagt en raekke
arrangementer med musik og kunst, og der er et stort udendgars serveringsomrade om sommeren.

Web: https://www.instagram.com/afrikasthim

The MessMess samler flere restauranter under ét tag - uden nedvendigvis at vaere en food court. Det er et dynamisk
madested, hvor folk samles, spiser, blive underholdt og far nye indtryk. Abner foraret 2024 i Stockholm.
Web: https://themess.se/

VadaBar Apropos nye sgsterrestaurant Vada vil servere saesonpraegede retter med lokalt producerede ingredienser. Menuen
folger ikke noget bestemt kakken, nagleordet er godt! https://www.instagram.com/vada.sthim/

Art Hagastadenl april 2024 udvidede den livlige restaurant ART pa Radmansgatan med en sgsterrestaurant i Hagastaden.
Det nye etablissement har til formal at skabe en livlig atmosfaere med en undergrundsstemning, hvor farverig graffiti og neon
saetter sit preeg. Med veegt pa en feelles spiseoplevelse vil menuen fokusere pa delbare snacks - sharing is caring - suppleret
med en betydelig kunstnerisk indflydelse gennem samarbejde med Graffitisthim og kunstnerne Carl Winblad og Lars
Hjertstedt, der opererer under navnet 'Kaos & Klive'. Abner i april 2024.Web: https://www.restaurangart.se/en

ArtistoArtisto er en blanding af fine dining og en lille, lokal restaurant, der vil servere nordisk mad inspireret af andre dele af
verden. https://www.instagram.com/aristokrog/

JunoBrasseriet Juno ligger pa Fridhemsplan og tilbyder en unik fortolkning af middelhavskakkenet. Dette lokale spisested
henvender sig til de beboerne pa Kungsholmen og andre glade geester, hvor man kan skale med bobler og nyde feelles

snacks. Abner foraret 2024Web: https://restaurangjuno.se/?utm_source=thatsup&utm_medium=referral

Monrad'sLinnégatan 42. Fiske- og skaldyrsrestauranten Monrad's, som drives af Lina og Johan Monrad og ligger i Djursholm,
abner en lilesaster pa Ostermalm. Det bliver en fiske- og skaldyrscafé, restaurant og delikatessebutik i én. Den 22. april dbner
det, de kalder »Ostermalms mindste markedshal«.

Restaurant ParkenParken Birger Jarlsgatan 76. Den svenske Master Chef-vinder Christin Kashou abner Restaurant Parken
sammen med influencer og podcaster Penny Parnevik Murray. Restauranten, som kommer til at ligge i den gamle Restaurant
Amalfis lokaler, abnede i midten af april.

PelagoDen 15. maj &bnede en anden sgsterrestaurant til Gondolen, en rooftop-bar. Pelago ligger i Katarinahuset sammen
med Gondolen og Café Klotet. Pelago ligger pa det 760 kvadratmeter store tag med spektakuleer panoramaudsigt, fire barer
og plads til 800 gaester. Her serveres mad og drikke fra frokost til aften, hver dag, hele sommeren. Menuen vil vaere sommerlig
med fokus pa ked, fisk og grentsager grillet over aben ild.
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Lul foraret 2024 abner den kinesiske Malmg-restaurant Lu pa Nytorget i Stockholm. Atmosfaeren er som en kinesisk
familiesammenkomst, og maden der serveres, er street food fra Hong Kong. De serverer krydrede retter med kantonesisk
smag som mapo tofu, grillet and og spredt svineked.Web: https://www.koket.lu/

Mere information og inspiration her: https:/www.bokabord.se/guider/nya-restauranger-i-stockholm
GOTEBORG

Mere end 20 nye restauranter, barer og caféer abner i Géteborg dette forar. Den ikoniske Feskekdrka er endelig klar, og
Gamlestaden gar sig klar til at blive en foodie-destination. Flere trendy vinbarer slar derene op, og - nu vi taler om trends —
star pizza og pasta stadig hajt pa listen. Her er et udvalg af arets nyheder og kulinariske events.

FeskekorkaArets store madnyhed: Feskekorka genabner i maj efter et firearigt renoveringsprojekt. De besggende kan opleve
flere forskellige fiskediske, fire nye restauranter og barer samt svenske og internationale geesteoptraedener i kakkenerne. Der
vil ogsa veere en scene med liveunderholdning og en af Gateborgs starste udeserveringer med udsigt over

kanalen. https://www.feskekorka.se/

SugganEn vinbar med et omfattende udvalg af favoritter fra hele Europa, uden ungdvendige tilseetningsstoffer eller
geermanipulation. Restauranten serverer ogsa vinvenlig nordisk comfort food, som passer perfekt til alverdens

smagsoplevelser. https:/www.goteborg.com/platser/suggan

Lorensbergs Fisk & Barl orensbergs Fisk & Bars menu indeholder klassikere som skaldyrssuppe, muslinger, halv special a la
mer og rejemad. Du kan ogsa kabe frisk fisk eller en takeaway-frokost i restaurantens egen velassorterede fiskebutik,
Lorensbergs Fiskaffar. https:/lorensbergsfisk.se/

CenoKokken Stefan Karlsson og Gétaplats-gruppens seneste foretagende abnede i april i det helt nye World of Volvo. Der
serveres frokost og middag i en bygning med spektakuleer arkitektur og aegte passion. https://ceno.se/DubbelhakanDen altid
populaere Rollin Bistros Backyard udvidede sine aktiviteter i Gamlestadens gamle fabriksbygninger i slutningen af februar og
abnede en intim vin- og pizzabar. https://www.dubbelhakangbg.se/ Ego DistillersDestilleri og cocktailbar i Gamlestadens
gamle fabriksbygninger. Dette kvarter i udvikling far snart sit forste destilleri med en bar i et tidligere

maskinrum. https://www.egodistillers.com/ Pastor GBGDen tidligere Michelin-kok Henrik Bernvik og teamet fra Géteborgs
Restaurant BIKT serverer nu frisk, handlavet pasta til at tage med fra deres foodtruck i Gamlestadens gamle

fabriksbygninger. https://www.pastorgbg.se/
MALMQ

Vespa's supermercatol et 300-kvadratmeter-stort lokale pa Holmgatan 11 har Vespa-kaeden abnet en ny restaurant og et
italiensk »supermercato« med mad importeret fra Italien. Far Mondolfi-familien overtog Vespa, var de fedevareimportarer, sa
Vespa's er en naturlig udvikling for dem. Restauranten er dben hver dag fra frokost og indtil kl. 21 eller 22. Supermercato
lukker kl. 19 pa hverdage og kl. 18 i weekenden. https://vespa.nu/supermarket/

Otré MasDen 25. januar abnede darene til Malmé Lives nye latinamerikanske foretagende, Otro Mas, i Eatery Sociall
Taquerias gamle lokaler. Her bestar menuen af sma retter, med en guacamole til, som gaesterne selv mixer ved

bordet. https://cantinaotromas.se/
Klik HER for pressebilleder og flere eksempler pa nyabnede restauranter i Géteborg.
Ebba EkelundSenior PR Manager, Nordicsebba.ekelund@visitsweden.com

Visit Sweden har den officielle opgave fra den svenske regering at markedsfare Sverige som turistdestination. Vores vision er,
at Sverige i 2030 er verdens mest baeredygtige og attraktive rejsedestination bygget pa innovation. | dag er det vigtigere end
nogensinde at malrettede rejser er meningsfulde, bevidste og skaber varig vaerdi med hensyn til vores gaester, for
lokalsamfundet og vores planet. Velkommen til Sverige.
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